Roeder Roeder Gastrotechnik Direkt zum Shop
- An der Ziegelei 2
—GASTROTECHNIK— 53127 Bonn ] .
Tel.: +49 228 /522 69 247 https://roeder-cucine.it

contatti@roeder-cucine.it

Contenitore termico in
acciaio inossidabile 18/10
Basic Line, 20 litri

Product number: R19-LT0208200

159,90 €

233704-€ (31.39% saved)

Prices excl. VAT plus shipping costs

Erstellt am 04.06.2026.
Questo documento costituisce la nostra offerta. Valido per 90 giorni dalla data di emissione.

All prices excl. VAT plus shipping costs and possible delivery charges, if not stated otherwise.
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Description

Volume 20,0 litri

Altezza 365 mm

Altezza interna 310 mm

Diametro 330 mm

Diametro interno 300 mm

In acciaio inox di alta qualita

Per alimenti caldi e freddi

Doppia parete con isolamento in schiuma speciale

Coperchio con guarnizione in silicone resistente all’abrasione e sei chiusure a leva
Gli alimenti restano caldi fino a otto ore

Con valvola di sfiato
Molto resistente e durevole

Impilabile

Product information

Pratiche maniglie per il trasporto

Tipo di Attivita:

Ambito di Applicazione:
Attivita di Cucina:
Esecuzione:

Diametro:

Capacita:

Altezza:

Materiali:

Istruzioni di Pulizia:

Disponibilita / Tempi di Consegna:

Modalita di Spedizione:

Erstellt am 04.06.2026.

asili / scuole dell’infanzia, catering, mensa, mercato /
bancarella

Mantenimento in caldo alimenti

mantenere in caldo

ermetico, impilabile, isolato

@ 330 mm

20,00 Litri

365 mm

Acciaio Inox 18/10

Lavaggio a mano

5 - 8 giorni lavorativi

Spedizione tramite pacco

Questo documento costituisce la nostra offerta. Valido per 90 giorni dalla data di emissione.
All prices excl. VAT plus shipping costs and possible delivery charges, if not stated otherwise.



