Roeder Roeder Gastrotechnik Direkt zum Shop
- An der Ziegelei 2
—GASTROTECHNIK— 53127 Bonn ] .
Tel.: +49 228 /522 69 247 https://roeder-cucine.it
contatti@roeder-cucine.it

Sauteuse Lucida - @ 24 cm - Volume
2,25 Litri - Altezza 8,0 cm contacto

Codice prodotto: R03-2205240
43,90 €*

56,45-€* (22.23% risparmio)

Prezzi escl. IVA piu costi di spedizione

Erstellt am 17.04.2026.
Questo documento costituisce la nostra offerta. Valido per 90 giorni dalla data di emissione.
* Tutti i prezzi escl. IVA piu spese di spedizione ed eventuali spese di spedizione, se non diversamente indicato.
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Beschreibung

Sauteuse in acciaio inox, lucidato a specchio

e Bordo versatore largo

e Volume (Vol.): 2,25 Litri

e Diametro interno: 24,0 cm

e Altezza esterna (H): 8,0 cm

e Diametro del fondo: 15,0 cm

e Fondo sandwich di 5 mm, con manico tubolare

Si prega di osservare il diametro minimo del fondo specificato per il piano cottura a induzione
Per i piani cottura a induzione, raccomandiamo la nostra serie Multiply, vedi gruppo articoli R03-548

Nessun coperchio disponibile per le Sauteuse.

Erstellt am 17.04.2026.
Questo documento costituisce la nostra offerta. Valido per 90 giorni dalla data di emissione.
* Tutti i prezzi escl. IVA piu spese di spedizione ed eventuali spese di spedizione, se non diversamente indicato.
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Produktinformationen

Tipo di Attivita:

Ambito di Applicazione:

Attivita di Cucina:

Esecuzione:

Idoneita di Utilizzo:

Tipologia Pentole:

Diametro:

Capacita:

Altezza:

Materiali:

Finitura (Materiale):

Istruzioni di Pulizia:

Disponibilita / Tempi di Consegna:

Modalita di Spedizione:

Erstellt am 17.04.2026.
Questo documento costituisce la nostra offerta.

albergo, caffetteria, pizzeria, ristorante, tavola calda /
fast food

Mantenimento in caldo alimenti, Preparazione alimenti
cuocere, mantenere in caldo, riscaldare
conico

adatto a induzione, adatto a piano cottura a gas,
adatto a piano cottura elettrico, resistente al forno

Saute

@240 mm

2,25 Litri

80 mm

Acciaio Inox 18/10
lucido a specchio
Lavabile in lavastoviglie
2 - 5 giorni lavorativi

Spedizione con vettore

Valido per 90 giorni dalla data di emissione.

* Tutti i prezzi escl. IVA piu spese di spedizione ed eventuali spese di spedizione, se non diversamente indicato.




