
Übersicht

Casseruola Bassa con Manico - Ø 20
cm - Volume 3,0 Litri - Alt. 11 cm
Codice prodotto:   R03-2208200 

Preis

29,90 €*
37,09 €* (19.39% risparmio)

Prezzi escl. IVA più costi di spedizione 
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Erstellt am 11.12.2025.
Questo documento costituisce la nostra offerta. Valido per 90 giorni dalla data di emissione.
* Tutti i prezzi escl. IVA più spese di spedizione ed eventuali spese di spedizione, se non diversamente indicato.



Beschreibung

Casseruola con Manico, forma Bassa a Sauteuse

In acciaio inox, spazzolato opaco
Volume (Vol.): 3,0 Litri
Diametro interno: 20,0 cm
Altezza esterna (H): 11,0 cm
Diametro del fondo: 19,0 cm
Con bordo versatore lucidato a specchio
Fondo sandwich incapsulato
Adatta all'induzione
Manico a stelo cavo maneggevole con piastra protettiva

Qualità extra pesante

Coperchio da ordinare separatamente (Serie R03-2261200)
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Produktinformationen

Tipo di Attività: albergo, caffetteria, pizzeria, ristorante, tavola calda /
fast food

Ambito di Applicazione: Mantenimento in caldo alimenti, Preparazione alimenti

Attività di Cucina: cuocere, mantenere in caldo, riscaldare

Esecuzione: basso

Idoneità di Utilizzo: adatto a induzione, adatto a piano cottura a gas,
adatto a piano cottura elettrico, resistente al forno

Tipologia Pentole: Casseruola

Diametro: Ø 200 mm

Capacità: 3,00 Litri

Altezza: 110 mm

Qualità del Prodotto: Qualità pesante

Materiali: Acciaio Inox 18/10

Finitura (Materiale): spazzolato satinato

Istruzioni di Pulizia: Lavabile in lavastoviglie

Disponibilità / Tempi di Consegna: 2 - 5 giorni lavorativi

Modalità di Spedizione: Spedizione tramite pacco
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